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INNOVATIVE LANDWIRTSCHAFT VOM HOF KUNNE:

Pflanzendle aus eigenem Anbau und eigener Herstellung

Das Familienunternehmen Hof Kiinne hat eine Vision von einer nachhaltigeren und regionalen
Landwirtschaft. Mit Leidenschaft und Liebe zum Beruf haben Vater und Séhne ein neues Pro-
jekt verwirklicht: kaltgepresste Pflanzendle aus eigenem Anbau und eigener Herstellung.

Die hochwertigen Ole werden direkt ab Hof oder auch schon in vielen regionalen Supermarkt-
en oder Geschaften angeboten. Die Ole sind durch ihre exquisiten Geschmacksnoten ein High-
light fir Feinschmecker. Zur Auswahl stehen unter anderem das nussige Hanfol, kaltgepresst
und aus eigenem Anbau, sowie das klassische Rapsdl, das nicht nur schmackhaft, sondern
auch gesund ist. Ebenfalls im Angebot sind das leckere Sonnenblumendl, welches sich perfekt
zum Braten eignet, sowie das neutrale Senfél, das mit einem Rauchpunkt von 230°C auch zum
Frittieren verwendet werden kann. Weitere Ole wie Walnuss und Mohn stehen zur Auswahl.
Die Ole werden auf dem Familienbetrieb Hof Kiinne nach strengen Qualitatsstandards ge-
presst und liebevoll handabgefiillt. Die nachhaltige und schonende Landwirtschaft der Familie
garantiert eine regionale und familidre Produktion der Ole. Mit im Programm sind auch selbst-
gemachte Wiirzole. ,Wir haben eine kleine, aber sehr feine Kollektion an Wiirzélen fur die
Kiiche entwickelt”, so Stephan Kiinne, ,,Unser Bestseller ist z. B. das Basilikum-Wiirzol.

»Wir lieben Landwirtschaft und geben immer unser Bestes", war bei Kiinne zu héren. ,,Durch
unser neues Projekt mochten wir unseren Kunden hochwertige Qualitat aus eigenem regiona-
len Anbau bieten und dabei gleichzeitig einen nachhaltigen Beitrag zur Landwirtschaft leist-
en", so Stephan Kiinne beim Besuch des Vorstandes der Werbegemeinschaft Ankum. Die Vor-
standsgruppe machte hier bei Neumitglied Hof Kiinne eine kleine Betriebsbesichtigung mit
abschlieBender Verkostigung. Es war ein sehr interessanter Nachmittag und ein toller Einblick
in den Betriebsablauf.

Interessierte konnen die Ole direkt ab Hof im eigenen Hofladen beziehen oder sich online auf
der Website des Hofes informieren. Probieren Sie alle Sorten und entdecken Sie lhren
Favoriten! Betriebsbesichtigungen sind nach Absprache gerne moglich. Kontakt telefonisch
oder per E-Mail oder klicken Sie auf die Homepage: www.hof-kuenne.de
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